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@ Décongélation des steaks
surgelés avant cuisson

Pour une cuisson optimale
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@ Lavage des mains
avant la préparation
et le repas

Afin d’éviter les contaminations
interhumaines

@ Cuisson a cocur
pour les personnes
de moins de 15 ans
et plus de 65 ans

Car populations sensibles
a E Coli O157:H7
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