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Quelques repères

Å Dose réponse 50 :  5.102 

Å Temps de réduction décimale : quelques secondes à 60° C

Å Pas de multiplication dans les aliments: biotope intestinal en 

particulier oiseaux, mais également mammifères 

Å Complications possibles avec C. jejuni : GBS (confusion antigénique)



Tendances g®n®rales dô®volution des 

toxi-infection alimentaires



Les TIA en Europe en 2015  (EFSA, 2016)

En France : estimations récentes (Van Cauteren et al., 2015) : 

Å Campylobactérioses : 500 000 cas/an

Å Salmonelloses : 250 000 cas/an



Evolution des campylobactérioses déclarées en 

Europe (2008-2015, EFSA 2016)  



SOURCES ? 



Coût de santé et de qualité/espérance de vie 

des couples aliments/microorganismes 

(Batz et al., 2012): le top 5

ÅTravail conduit à partir des données des TIA aux USA et 

dôune interrogation dôexperts sur 168 combinaisons 

aliment/agent pathogène : résultats :

1.Campylobacter / Volailles 

2.Toxoplasma gondii / Porc

3.L. monocytogenes / Charcuterie

4.Salmonella / Volailles

5.L. monocytogenes : Produits laitiers

Confirm® pour lôEurope par Havelaar et al., 2012



Facteurs dô®mergence de Campylobacter

ÅPrésent dans la flore intestinale de nombreuses volailles 
mais aussi des mammifères

ÅÉmergence depuis une 20aine dôann®e :
ïDéveloppement des méthodes de détection

ïChangement des habitudes de consommation des volailles, 
d®coupes, barbecuesé

ïProbl¯me dôhygi¯ne dans la manipulation des viandes de volailles

ïFaible dose infectante

ÅMais résultats récents sur des comparaisons de génomes 
entiers sur 900 souches de Campylobacter (Thépault et al., 
2017): 
ïPartage des cas entre souches dôorigine bovines et aviaires

ïFaible contamination des bovins vivants 

ïEffet « vecteurè des viandes bovines mal cuites, hach®esé?

ïConfirme des facteurs de risques consommation de viande bovine 
mal cuite ou crue (OR =2,86) identifiés par Gallay et al. en 2008 et 
inexpliqu®s jusquôalors



Prévalence de Campylobacter dans les parquets de poulets de 

chair et les carcasses en UE , 2008 (EFSA, 2010)



Contamination des viandes de volailles en Europe (EFSA, 2016)
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Dénombrements de Campylobacter sur les poulets "label rouge" 
de 2007 à 2016

changement de la méthode d'échantillonnage : peau de cou en 2007/2008 

peau de cuisse à partir de 2009 puis peaux de cou en 2016



Campylobacter : les stratégies de maîtrise

Réduire le portage
Réduire la quantité sur les 

carcasses

Réduction des Campylobactérioses

Réduire la quantité sur les 

produits
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Consortium

Réduire le portage de Campylobacter chez les volailles par 

une approche nutritionnelle et vaccinale

http://campybro.eu


