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_ Quelques reperes

Tableau 1. Caractéristiques de croissance des Campylobacter

jejuni/coli

Parameétres

Température (°C)
pH

dw
NaCl (%)
O

co,

A Dose réponse,:
A Temps de réduction décimale : quelques secondes & 60° C
A Pas de multiplication dans les aliments: biotope intestinal en

41 5°C
6,5-7,5
0,997
0,5 %
3-5%
10 %

Crmssance

Extrémes:
inhibition de croissance

30°C-45°C
4,9-9,0
0,987

2%
0-15a19%

particulier oiseaux, mais également mammiféeres

A Complications possibles avec C. jejuni : GBS (confusion antigéni
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Les TIA en Europe en 2015 (EFSA, 2016)

Campylobactenosis (N =229,213)

Salmonellosis (N =94 625)

Yersmniosis (N = 7.202) =
STEC infections [l (N = 5.901) LASInoate (o208
STEC infections (N = 5901)
I ' N =2, . o 06
Listenosis ( 2,206) Listeriosis (N =2 )
= Tularaenmsa (N = 1,079) Tularaemia (N =1,079)
Echinococcosis (N =872)
Echinococcosis (N = 872)
~ Q fever (N = 833)
Qfever | (N = 833) —— Brucellosis (N = 437)
Brucellosis | (N = 437) T8 caused by M. bovis (N = 170)
Tnchinellosis (N = 156)
TB caused by M. bovis (N =170)
We st Nile fever (N = 127)
Trichinellosis (N = 156) Rabies (N =0)
West Nile fever | (N = 127) o 1 2 3
Notification rate per 100,000 population
Rabies (N =0)
__.'—-—‘

o6 &5 10 15 20 25 30 35 40 45 S0 &5 6o 65 70 75
Notification rate per 100,000 population
En France : estimations récentes (Van Cauteren et al., 2015) :
A Campylobactérioses : 500 000 cas/an

A Salmonelloses : 250 000 cas/an
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Europe (2008-2015, EFSA 2016)
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Colt de santé et de qualité/esperance de vie _
des couples aliments/microorganismes
(Batz et al., 2012): letop 5

A Travail conduit & partir des données des TIA aux USA et
doune I nterrogation doexper:
aliment/agent pathogene : résultats :

1.Campylobacter / Volallles
2.Toxoplasma gondii / Porc

3.L. monocytogenes / Charcuterie
4.5almonella / Volallles

5.L. monocytogenes : Produits laitiers

Confirm® pour | O0OEueatal.p2012par .. F



Facteurs do®mampylebadiee

A Présent dans la flore intestinale de nombreuses volailles
mais aussi des mammiferes

A Emergencedepui s une 20aine dbéan
i Développement des methodes de détection

I Changement des habitudes de consommation des volailles,
d®coupes, barbecuesé

i Probl me déhygi ne dans | a mani
I Faible dose infectante

A Mais résultats récents sur des comparaisons de génomes
entiers sur 900 souches de Campylobacter (Thepault et al.,
2017):

I Partage des cas entre souches d
i Faible contamination des bovins vivants

i Effet«vecteure des viandes Dbovines ma
I

Confirme des facteurs de risques consommation de viande bovine
mal cuite ou crue (OR =2,86) identifiés par Gallay et al. en 2008 et
|l nexpl i qu®s jJjusquobdal or s

(@)



Prévalence de Campylobacter dans les parquets de poulets de

chair et les carcasses en UE_, 2008 (EESA, 2010)

Pre (%) of Campylob
colonised broiler batches

High ; 100

Low >0

(]
|| Nodata MS)
No data (non-M$)

The United Kingdom
7503

spp.

Spain

Canary Islands
Portugal

Prevalence (%) of Campylobacter spp.
contaminated broiler carcasses

High - 100

Low >0
o
| Nodata (M5)

Nodata (non-MS)

T
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Contamination des viandes de volailles en Europe (EFSA, 2016)

Table 11: Campylobacter in fresh broiler meat, 2015

Sample Sampling Sample Per cent ! li Per cent

Sampling stage Country Matrix Description origin unit weight Tested Positive positive Sampling stage Country Matrix Description origi:1 unitr Z weigrht Tested Positive positive

suvelance g 2 0 0
faopesn snde 23920 1S sage L e
Union
Hungary Fresh Food samp_le - Single 259 228 72 316 Slaughterhouse  Austria Fresh Food sample, Austria Single 259 10 9 90
meat, Monitoring Surveillance
Singl
Tialy Frosh  Food sample ingle L 0 0 Belgum | Carcase | Surveillance Single 1g 548 116 212
" - Croatia Carcase, Surve Slaughter 974 489 50.2
Netherlands Surveillance Single 25g 597 e Y rg1
Slovakia Food sample, ea e 3 Denmark Frg'_;h, Fooc:: S;mmf - Denmark  Single 10g 960 193 20.1
Surveillance Union meat, Monitoring
Slovenia Fresh, Food sample, Batch 259 30 20 66.7 Estonia Carcase Food sa_mple —  Estonia Batch 25g 12 0 0
chilled  Monitoring :fdftzk!"r
Spain Fresh  Monitoring Single 25g 8 4 50 onitoring :
Food sample —  Spain Single 5 60 14 233 Hungary Carcase Ezg sszi::ple - Single 25¢ 208 39 18.75
mea o
Survﬁillance : Monitoring :
Food sample, Single 100 g 5 4 80 Spain Fresh,  Food sample,  Spain Batch 259 4 0 0.0
Monitoring Ir?ymg Monitoring
. . ens
Food sample, Spain Singk 150 g 100 59 59
Surveillance " - Fresh,  Food sample,  Spain Batch 259 38 20 526
United Fresh, | Food sample — Single g 2525 1,721 68.2 skinned _ Monitoring
Kingdom chilled  meat, Monitoring _
Processing plant ~ Austria Fresh  Food sample,  Austria  Single 259 28 20 71.4 Unspecified Sweden Fresh  Food sample, Single 2549 4 0 0
Surveillance Surveillance
European  Single 259 1 1 100 ]
Hungary — Fresh  Food sample - Single 25¢ 198 72 36.4 ]
meat, Monitoring _
Ttaly Fresh Food sample, Italy Single 259 6 0 0
Surveillance
Food sample, Italy Single 259 4 0 0
Survey
Portugal Carcase Food sample —  Portugal  Single 259 17 5 29.4
meat,
Surveillance
Fresh Food sample —  Portugal  Single 25g 41 13 31.7
meat,
Surveillance
Spain Fresh Monitoring Single 259 2 1 50
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Crit re dohyagi ne europ®en

Catégorie de Micro-organismes Pl an
denrées
alimentaires n

«2.1.9 Campylobacter 50 (°)
Carcasses de spp.

poulets de

chair

d6é ®c hant Lirhileo n nMéthede Stade
doanaly doappl i
c m M référence du critere
c=20 1000 EN-ISO Carcasses
ufc/g 10272-2 apres le
A partir du ressuage
1.1.2020,
c=15;
A partir du
1.1.2025,
c=10

e ANSES %

Action en cas de
résultats
insatisfaisants
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| 6hygi ne
| 6abattag
réexamen des
contrdles de
procédé, de

| 6origine
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mesures de
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100%

Dénombrements de Campylobacter sur les poulets "label rouge”
de 2007 a 2016
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Campylobacter : les stratégies de maitrise
?
élevage abattoir distribution Consommateurs

Réduire le portage

Réduire la quantité sur les
carcasses @

Réduire la quantité sur les
Interventions Estimated risk .
reduction p I‘Od u |tS

In primary production

Improved hygiene/biosecurity in indoor flocks 16%2
Application of fly screens in indoor flocks 60%? Réductlon deS Cam pylobactérloses
Discontinued thinning of indoor flocks 1.8—25%"

Reduction of slaughter age of indoor flocks

to 42 d;_[ys D—S%b Contents lists available at SciVerse ScienceDirect
- to 35 days 0.6—18%" Food Control
- t0 28 days 21-43%"

FI SEVIFR journal homepage: www.elsevier.com/locate/foodcont

Reduced colonization in caecal contents
of indoor and outdoor flocks by

-1 logyo UH%tS 43_33%:{ Quantitative microbiological risk assessment (QMRA) of food-borne zoonoses
- 2 logio units 76—98%"¢ at the European level
- 3 log,p units 90—100%"*

P. Romero-Barrios, M. Hempen, W. Messens, P. Stella, M. Hugas”

- 6 logyo units 100%P+
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