Stea@xpert

11°mes journées — 21 et 22 juin 2017

La qualité connectée, un nouvel enjeu de performance.

Dématérialisation de « 'THACCP » :
...de I'application Alim’Confiance* au suivi en ligne

du PMS en cuisine de restaurant.

Philippe VESSELIER,

Directeur Qualité Environnement
G R I LL® *outil de consultation publique des résultats des controles officiels et des niveaux d’hygiéne des
établissements de production, d’abattage, de transformation, de distribution et de restauration.»
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La pression de I'environnement

Controles DDPP
(application Alim’ confiance)

Suivi en lighe du PMS en cuisine

N BUFFALO e/
GRILL



w Les étudiants peuvent enfin bénéficier
d’'un centre de santé ... ...
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sont-ils propres ?  Givous? o @dtripadvisor
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Un peu plus de transparence dans la sécurité alimentaire des
Francais. A Avignon et Paris ont été publiés les résultats des
inspections officielles des restaurants.

‘"', Iafou rchette

a TripAdvisor company
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Dispositif d'information Alim'confiance

Les resultats des controles sanitaires
accessibles a tous

La publication: des résultats des contrbles sanitaires dans Je secteur alimentaire
[restaurants cantines, abattoirs. el estuneattente légtime des citoyens qui parbicipe
3 famélioration de |a confiance du consommateur. Prévue par b loi dhAvenir pour
Tagriculture, Talimentation et la forét, du 13 octobre 2014, cette mesure sinscrit dans
une évalution vers une plus grande transparence de facbon de [Eat.

Ledécret miatita la tmnsparnce des contriles de  Etat danste domaine de lasécurite
sanitare desaliments enfranm publia le 7 décembre 2816 généralise lexpérimentation
menée a Paris et 3 Avignon de juillet a décembre 2015

La publication des résultats des contréles réalisés 3 partir du 1o mars 2817 dans tous
les établissements de b chaine alimentaire sera effective 2 partir du 3 avril 2017 sur
le ste internat www.alim-confiance gou. fr

Chague professionnel concerné serainformé de cette publication au préalable.
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MIMISTERE DE L AGRICULTURE,
DE I AGROALIMENTAIRE ET DE LA FORET

Quels sont secteurs
d'activité concernés ?

Il s'agit de rendre public le
résultat des controles officiels en
securité sanitaire des aliments
réalisés dans tous les
etablissements de la chaine
alimentaire : abattoirs,
commerces de détail (métiers de
bouche, restaurants,
supermarches, marches, vente a
la ferme, etc), restaurants
collectifs et établissements
agroalimentaires.
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Niveau d'hygiéne tres satisfaisant : établissements Niveau d'hygiéne satisfaisant : établissements
ne présentant pas de non-conformité, ou présentant présentant des non-conformités qui ne justifient pas
uniquement des non-conformités mineures. I'adoption de mesures de police administrative mais

auxquels l'autorité administrative adresse un courrier
de rappel de la réglementation en vue d'une
amélioration des pratiques.
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70 X jour
X 365 jours
x 350 sites

=8.942.500

990 audits
Haccp 3h
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Autocontroles
journaliers sur papier

Conservation des
étiquettes de tracabilité




% #&Y%

Diverses offres sur le marché depuis 3/4 ans
Déploiement et Test tableaux de bord



« Options »
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Tres bonne acceptation par les equipes
Adaptable a chague PMS
Tablette aux postes donc alertes, fiches techniques
Outils magiques? ......

NON!
Il faut de la rigueur et un suivi par les responsables
Qui utilise I'espace manager ?
Budget important en frais de fonctionnement
La question de la technologie est crucial

A suivre






