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8:00
8:30

8:30
8:45

Café d'accueil - Welcome coffee

Groupe - Terrena

Introduction des 12%™es Journées SteaKexpert 2018, par Nicolas TOULEMONDE, Directeur Industrie & Supply

Introduction of the conference, by Nicolas TOULEMONDE, Industry & Supply Executive Manager Group - Terrena

Le LIT OUESTEREL : un dispositif d’innovation ouverte pour retisser les liens entre
élevage et société dans I’Ouest de la France

GUYOMARD Hervé, Directeur

The Living Lab OUESTEREL: an open innovation device aiming at reconciliating il scientifique
livestock farming and society in western France
Initiative collective dans un projet d’étiquetage du bien-étre animal FLEURY GARBOUS David, Directeur
Collective initiative in an animal welfare labelling project MICHON marketing stratégique

. Brs oz SANCE Francois, Directeur
Agn.culture et Creat]on de Valeur sociétale AD VITAM développement, prospective et
Agriculture and Societal Value .

projets
La ferme, lieu de lien et d’échanges entre I’lhomme et [’animal FERME ATTALI Francgois, Président
The farm, a place of links and exchange between humans and animals FRANCE BALLE Pascal, Eleveur
Echanges - Exchange period
| 11:10  11:30 Pause
Retour d’expérience et actualité sur influenza Hiver 2018 : épidémiologie, ANSES
comparaison avec les pays voisins, perspectives ETERRADOSSI Nicolas, Directeur
, , ; . . PLOUFRAGAN- ;
Feedback and news regarding the 2018 winter influenza: epidemiology, du laboratoire
: , . . . . PLOUZANE
comparison with neighbouring countries, perspectives
Evolution et adaptation des camions de transport de canard suite aux 2 épisodes
InE WA CEET ROl é\gcl)-ggE DREUX Grégory, Référent QSE
Evolution and adaptation of trucks transporting ducks following 2 episodes of sory,
S . MOUSSET

avian influenza in the South-West
Echanges - Exchange period
| 12:35 14:05 Cocktail déjeunatoire |
La b!ockchain sous toutes ses facettes : decryptage, interét, utilité pour les PESLERBES Yves, Architecte
parties prenantes TERRENA svstemes d’information
Blockchain in all its facets: decoding, interest, usefulness for stakeholders 4
Tracabilité et blockchain, immersion dans un systeme d’exploitation SAP STRICKER Jan-Hendrik, Head of
Traceability and blockchain, immersion in an operating system value engineering
Révolutionner la tracabilité alimentaire grace a la blockchain BUREAU GIROS Antoine, Food solutions
Food traceability - the blockchain revolution VERITAS director
Une vision juridique de la tracabilité : un retour d’expérience JLV CONSEIL VIRUEGA Jean-Luc, Expert en
A legal vision of traceability: feedback tracabilité
Exemple de systéme opérationnel de blockchain CARREFOUR FONTAINE Séverine, Directrice
Example of the blockchain operating system qualité PFSOA
Echanges - Exchange period
| 16:05 16:25 Pause
L'utilité des standards ouverts dans la blockchain GS1 Mazzoni Valérie, directrice

The benefits of open standards in blockchain

Les présentations diffusables seront disponibles apres le congres sur www.steakexpert.fr

marketing et innovation

Stea‘expert



Le volet "Live Audit” : une fonctionnalité supplémentaire garantissant le respect
des engagements a toutes les étapes

Live Audits: an additional functionality guaranteeing that commitments are
complied with at every stage

Tracabilité Sécurisée, vers une offre de confiance bilatérale
Secured traceability, towards an offer of bilateral trust

Le consommateur contributeur de la blockchain pour l'amélioration du produit
Consumers a blockchain contributor in improving products

Livraison a température controlée pour tous vos produits alimentaires
Temperature controlled delivery for all your food products

CONNECTING
FOOD

SOFT ENOV

OFA
SOLUTIONS

LA POSTE

VOLPI Stefano, Co-fondateur

BOSCHET Agnes, Conseil en
stratégie, business développement
REGENT Jacques, Directeur
général

DANION Nathalie, Responsable
des opérations

SIMONNEAU Florent, Directeur
commercial

Blockchain Game, dans les couloirs du Chateau

18:15  19:45 Blockchain Game, in the corridors of the Castle

19:45  22:15 Diner au Chateau du Plessis-Macé (sur inscription uniquement)

Drinks and dinner at the Chateau du Plessis-Macé ((on registration only)

Avec le concours et [’aimable participation des experts de : AD VITAM, ANSES PLOUFRAGAN-PLOUZANE, AVILOG GROUPE MOUSSET,
BUREAU VERITAS, CARREFOUR, CHRONOPOSTFOOD, CONNECTING FOOD, ESA, FERME FRANCE, FLEURY MICHON, GS1 FRANCE, INRA,
INSTITUT DE L'ELEVAGE - IDELE, INSTITUT NATIONAL DE L'ALIMENTATION, UNIVERSITE TECHNIQUE DU DANEMARK, UNIVERSITE DE
PISE, JLV CONSEIL, KANTAR, MERIEUX NUTRI SCIENCES, NEOGEN CORPORATION, OFA SOLUTIONS, ONIRIS, SAP, SOFT ENOV, TERRENA.

BIOMERIEUX, BIO-RAD, LGC STANDARDS, MICROSEPT, et PALL GENEDISC TECHNOLOGIES vous présenteront leurs dernieres

innovations tout au long de ces deux Journées.

Les présentations diffusables seront disponibles apres le congres sur www.steakexpert.fr
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12¢mes journées

\ 8:00 8:30 Café daccueil \

Caractérisation de la colonisation de la viande par les STEC et des capacités

) . . . DESVAUX Mickaél, Directeur de
d'adhésion au tissu musculaire INRA recherche

Characterisation of meat colonisation and adhesion to muscle tissue by STEC

Contamination du lait par des STECHP : mesures de maitrise en élevage INSTITUT DE .

Highly pathogenic Shiga-toxin producing E. coli (HPSTEC) : management at farm  L'ELEVAGE - EAYNA.UD Sjbrmar,] Res;]ponsable
level idele e projets de recherche

P9rtage fecal d,es STEC par les veaux de boucherie a |’abattage : derniers INSTITUT DE  BIECHE-TERRIER Clémence,
résultats de prévalence obtenus lors de la campagne de 2017 ] 2 A ]
: . ] . L'ELEVAGE - Chargee de projets service
STEC fecal carriage by white veal: last prevalence results obtained from 2017 . 22 .
S idele qualité des viandes
campaign in French slaughterhouses

Echanges - Exchange period

9:45 10:10 Pause

Effet de la saison et du procédé d’abattage sur les niveaux de contamination de

Campylobacter. ONIRIS HADDAD Nabila, Enseignant
Effect of year period and the slaughter process on Campylobacter contamination chercheur, UMR INRA SECALIM
level.

Interventions pour lutter contre Campylobacter dans la production danoise de UNIVERSITE e .
poulets de chair TECHNIQUE DU :g\ﬂfsrsm LRI S
Interventions to control Campylobacter in the Danish broiler production DANEMARK

Maitrise des campylobacter, l'expérience Europe du Sud UNIVERSITE NUVOLONI Roberta, Chercheur
Campylobacter management, a Southern European experience DE PISE universitaire

Le consommateur et ses attentes dans un contexte de besoin de réassurance . . :
Consumers and their expectations in a context in which they need to be KANTAR mﬁlal\lgil_ydm, SRS IR
reassured

Echanges - Exchange period

12:20 13:45 Cocktail déjeunatoire

Les attentes des abattoirs en matiere de protection animale : restitution d’une
enquéte originale de I’ESA sur 9 abattoirs de volailles du groupe Galliance

The expectations of abattoirs in terms of animal protection: report of an original = LRl emEs

survey by ESA on 9 Galliance poultry abattoirs

Le risque Listeria : role du séquencage du génome complet (WGS), cas d'une MERIEUX

épidémie en Afrique du Sud NUTRI COMBRISSON Jérome
Listeria Risk: the Role of Whole Genomic Sequencing, South Africa outbreak case SCIENCES

NeoSEEK: Détection et identification EHEC / STEC via le profilage génotypique NEOGEN HOSKING Edan, Director of
NeoSEEK: EHEC/STEC Detection and Identification via Genotypic Profiling CORPORATION Genomic Food Safety, R&D

15:10  15:20 Cléture des 12émes Journées SteaKexpert 2018
: : End of the 12th edition of SteaKexpert

Avec le concours et [’aimable participation des experts de : AD VITAM, ANSES PLOUFRAGAN-PLOUZANE, AVILOG GROUPE MOUSSET,
BUREAU VERITAS, CARREFOUR, CHRONOPOSTFOOD, CONNECTING FOOD, ESA, FERME FRANCE, FLEURY MICHON, GS1 FRANCE, INRA,
INSTITUT DE L'ELEVAGE - IDELE, INSTITUT NATIONAL DE L'ALIMENTATION, UNIVERSITE TECHNIQUE DU DANEMARK, UNIVERSITE DE
PISE, JLV CONSEIL, KANTAR, MERIEUX NUTRI SCIENCES, NEOGEN CORPORATION, OFA SOLUTIONS, ONIRIS, SAP, SOFT ENOV, TERRENA.

BIOMERIEUX, BIO-RAD, LGC STANDARDS, MICROSEPT, et PALL GENEDISC TECHNOLOGIES vous présenteront leurs derniéres
innovations tout au long de ces deux Journées.

Les présentations diffusables seront disponibles apres le congres sur www.steakexpert.fr S te a e X p g rt



